DETALHES DA PROGRAMAÇÃO

Coquetel de Abertura no hotel / 23 de outubro
 *APERITIVOS FRIOS: atum com cream cheese e limão, presunto de parma, melão e rúcula, chutney de tomates e pimenta rosa,  barquetes com salpicão de camarão, canapé de chester com lâminas de figo em calda.                                                                                                                                                    *APERTIVOS QUENTES: minicroissants recheados com provolone e alecrim; folhado de carne de sol com cebola dourada; minitortinha de frango com azeitonas; pão de queijo com calaminho; minivol-au-vent de palmito com frutos do mar; minibrochete de filé com bacon.                                                                                                                           *BEBIDAS: refrigerantes, água mineral com e sem gás, água de coco, coquetel de frutas (com e sem álcool), cerveja, vinho e whisky 08 anos.                                                 *************************************************************************************************************              Assembleia Geral / 24 de outubro
Apresentação Tuducax Hiram – 18h00                                                                                                                           AGO – 18h30                             *************************************************************************************************************            
Almoço / passeio 25 de outubro

SAÍDA DO HOTEL – 11h30 em ônibus fretado
RESTAURANTE – 12h00 / 14h30 
CARDÁPIO:
Entradas: couvert (pães artesanais e pastas); pastéis (camarão e carne de sol); casquinho de caranguejo;
Pratos principais: camarão internacional + camarão aos quatro queijos;
Prato principal alternativo (para quem não desejar camarão): filé aos quatro queijos;
Sobremesas: mousse três chocolates + aroma do bosque (frutas vermelhas);
Refrigerantes, suco de fruta, água mineral, água de coco;
Café expresso.

ENTREGA DA MEDALHA MÉRITO À VIDA

PASSEIO E COMPRAS – 15 às 17 horas


SAÍDA DO ÔNIBUS DE RETORNO AO HOTEL – 17h00
*************************************************************************************************************  
Luau / 26 de outubro 
Concurso de Trajes Típicos  –  21h00

************************************************************************************************************
Jantar de Encerramento / 27 de outubro
SAÍDA DO HOTEL – 19h30 em ônibus fretado                                                                                                  RESTAURANTE – 20h00 / 24h0                                                                                                                                  CARDÁPIO:                                                                                                                                                                   * Frios e quentes de entrada                                                                                                                   risoto de alho porró e camarão, natinha com carne de sol, casquinho de caranguejo, minipastel crocante de queijo, dadinho de provolone crocante, batatas bolinhas com gorgonzola.                                                                                                                                                                               lâmina de queijos finos e frutas secas, parma com melão farfalle a mediterrâneo, carpaccio de filé mignon, salada de quinoa com camarão, cheesecake de bacalhau, rosbife com vinagrete verde, salada de frutos do mar ao molho de iogurte, rondelli de queijo búfala com tomate seco e rúculas; seleções de pães.                                                                                                                                                             * Pratos quentes                                                                                                                                                    filé mignon ao molho de vinhos e uvas                                                                                                                     filé de salmão com azeite de Alcaparras                                                                                             camarão ao molho de champagne                                                                                                                       arroz com amêndoas torradas                                                                                                                                 risoto de tomate confit                                                                                                                              *Sobremesas: cheesecake de frutas vermelhas;  pudim de leite;  torta trufada de limão                                         * Bebidas: refrigerantes (coca-cola e guaraná: normal e zero), água com gás e sem gás, sucos, cerveja,  vinho chileno Sauvignon Blanco e Cabernet Sauvignon.
